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LECITHIN-LIPID BLEND
CLASSIC | GMO

Energia lipidica e fosfolipidos naturais

O QUE E?

Alimento complementar liquido com lecitina bruta de soja e 6leo acido vegetal.
Fornece lipidos e fosfolipidos numa mistura prética, concebida para
processamento e bombagem, evitando o manuseamento de lecitina viscosa.

BENEFICIOS NUTRICIONAIS E DE FORMULACAO

01 ENERGIA ALIMENTAR

Os lipidos vegetais contribuem para a densidade energética do alimento.

02 ACIDOS GORDOS ESSENCIAIS
Acido linoleico (C18:2): tipicamente 50-54% do perfil de &cidos gordos.

03 FOSFOLIPIDOS NATURAIS

Fonte natural de fosfolipidos com propriedades emulsionantes, acrescentando
funcionalidade a fragéo lipidica da alimentagéo.

04 NUTRIENTES ADICIONAIS

Fornece colina, inositol, etanolamina, fésforo e alfa-tocoferol.

05 MISTURA FUNCIONAL

Combina energia lipidica, acidos gordos e fosfolipidos naturais numa Unica
matéria-prima pratica e versatil.

06 MANUSEAMENTO PRATICO

Mistura liquida desenvolvida para processamento e bombagem.

APLICACAO E FORMULACAO

Para aves, suinos, ruminantes e aquicultura. A taxa de inclusao depende
das necessidades nutricionais e da formulagdo do alimento completo.
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ESPECIFICACOES TECNICAS

Lecithin-Lipid Blend Classic | GMO

VALORES ANALITICOS DADOS NUTRICIONAIS

AGL (como oleico, MM 282) Tip. 22-30% Colina 18.500 mg/kg
Humidade e impurezas Max. 2% Inositol 16.700 mg/kg
InsolUveis em acetona Tip. 50% Etanolamina 7.200 mg/kg
Matéria insaponificavel Tip. 1,5% Fésforo 1,3%
indice de peréxidos Max. 5 meq/kg Fosforo digestivel 1,27%
Ponto de fusao deslizante Tip. < 5 °C Alfa-tocoferol (vit. E) 260 mg/kg
PERFIL DE ACIDOS GORDOS COMPOSICAO E MANUSEAMENTO
C14 e inferiores 0-1% Lecitina bruta de soja (Catalogo de
C16:0 14-17% matérias-primas 2.21.1) e 6leo acido

vegetal (13.6.1). Origem vegetal.
Cle6:1 0-1%
C18:0 3-6% Processamento

Recomendado: 50-55 °C
C18:1 18-21%

Armazenamento
C18:2 50-54% . .

50-60 °C num depdsito aquecido.
C18:3 5-7% ) )

Evitar temperaturas acima de 60 °C.
C20 e superiores 0-2%

QUALIDADE E ROTULAGEM

Disponivel com certificagcdo GMP+ FSA, conforme condicdes contratuais.
Rotulagem OGM obrigatéria: Regulamentos (CE) 1829/2003 e 1830/2003.

Especificacdo: versao 11, fevereiro de 2025. Valores tipicos indicativos.

NOTA DE FORMULACAO

Na formulacdo, verificar energia, acidos gordos e necessidades por espécie.
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